Техническое задание 
на поставку продуктов питания (иная продукция, бакалея) для организации общественного питания для нужд ГАУСО СО «КЦСОН Талицкого района» на 4 квартал 2026 г.

При осуществлении закупок на вышеуказанные товары распространяются меры национального режима в виде «преимущества» допуска согласно Постановлению Правительства Российской Федерации от 23 декабря 2024 г. N 1875 “О мерах по предоставлению национального режима при осуществлении закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд, закупок товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц”.
1. Объект заку⁠‌‌​‍‌​⁠﻿﻿​﻿​​‌﻿пки и характеристики товара:
	№ п/п 
	Наименование 
	ОКПД 2
	П/О
	Характеристика
	Ед. изм.
	Кол-во

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	1. 
	Крупа Геркулес

	10.61.33.111 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 21149-2022 «Хлопья овсяные». Технические условия:
Сорт: не ниже высшего
Цвет: белый с оттенками от кремового до желтоватого
Запах: свойственный овсяной крупе без плесневого, затхлого и других посторонних запахов.
Вкус: свойственный овсяной крупе без привкуса горечи и посторонних привкусов.
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	10

	2. 
	Крупа пшено

	10.61.32.114 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 572-2016 Крупа пшено шлифованное. Технические условия:
Запах: свойственный данной крупе, без посторонних запахов, не затхлый не плесневелый, без посторонних примесей
Вкус: свойственный крупе, без посторонних привкусов, не кислый не горький, без признаков заражения вредителями
Без посторонних запахов, не затхлый, не плесневелый, без посторонних привкусов – соответствие 
Цвет крупы: желтый разных оттенков
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	10

	3. 
	Крупа пшеничная

	10.61.31.110 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 276-2021 «Крупа пшеничная». (Полтавская, "Артек"). 
Технические условия:
Цвет: Желтый
Запах: Свойственный пшеничной крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный пшеничной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	5

	4. 
	Крупа гречневая
	10.61.32.113 
	(П)
	Соответствует требованиям настоящего ГОСТ 5550-2021 «Крупа гречневая». Технические условия:
Сорт: не ниже первого
Вид: быстроразвариваюшаяся 
Запах: свойственный гречневой крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный гречневой крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
	кг
	40

	5. 
	Крупа горох
	10.61.32.119 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 6201-2020 Горох шлифованный. Технические условия
Внешний вид: шлифованные семена гороха с разделенными семядолями. Допускается примесь семян шлифованного гороха с неразделенными семядолями, но не более 5%
Цвет: Желтый разных оттенков, зеленый разных оттенков. В горохе одного цвета первого сорта допускается примесь гороха другого цвета не более 7%
Вкус: свойственный гороху, без посторонних привкусов, не кислый, не горький.
Запах: свойственный гороху, без затхлого, плесенного или иного постороннего запаха
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции	
	кг
	10

	6. 
	Крупа ячневая

	10.61.32.115 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 5784-2022 «Крупа ячменная». Технические условия:
Цвет: белый с желтоватым, иногда зеленоватым оттенками
Вкус: свойственный нормальной ячменной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Запах: свойственный нормальный ячменной крупе, без затхлости, плесени и других посторонних запахов
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
паковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	5

	7. 
	Крупа манная
	10.61.31.111 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 7022-2019 «Крупа манная». Технические условия:
Внешний вид и цвет: преобладает непрозрачная мучнистая крупка ровного белого или кремового цвета
Запах: свойственный манной крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный манной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	15

	8. 
	Крупа перловая

	10.61.32.116 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 5784-2022 Крупа ячменная. Технические условия:
Вид: ядро, освобожденное от цветковых пленок, хорошо отшлифованное
Цвет: от белого с желтоватым, иногда зеленоватым оттенками
Запах: характерный для перловой крупы, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневелый
Вкус: без привкуса кислого, горечи и посторонних привкусов
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	20

	9. 
	Крупа кукурузная 

	10.61.32.117 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 6002-2022 «Крупа кукурузная». Технические условия:
Вид: кукурузная шлифованная
Характеристика: дробленые частицы ядра кукурузы различной формы, полученные путем отделения плодовых оболочек и зародыша, зашлифованные с закругленными гранями
Цвет: белый или желтый с оттенками
Запах: свойственный кукурузной крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный кукурузной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: Не более 5 кг
	кг
	5

	10. 
	Макароны 
	10.73.11.190 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 31743-2017 «Изделия макаронные».  Технические условия:
Сорт: не ниже высшего
Цвет: соответствующий сорту муки
Форма: в ассортименте, соответствующая типу изделий
Вкус: свойственный данному изделию, без постороннего вкуса
Запах: свойственный данному изделию, без постороннего запаха
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	46

	11. 
	Мука 

	10.61.21.113 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 26574-2017 «Мука пшеничная хлебопекарная». Технические условия:
Цвет, запах, вкус, величина помола, влажность: соответствуют данному виду продукции
Без посторонних примесей – соответствие  
Отсутствие зараженности вредителями хлебных злаков – соответствие 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, 
Фасовка: не более 5 кг 
	кг
	20

	12. 
	Кукуруза консервированная 

	10.39.17.190 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 34114-2017 «Консервы овощные. Кукуруза сахарная». Технические условия:
Сорт: не ниже высшего
Внешний вид: срезанные целые зерна, с одинаковой глубиной срезки, без рваных зерен и зерен с тканью початка, без кусочков стержней и початков, частиц лиственного покрова и шелковистых нитей
Наличие механически поврежденных зерен к массе кукурузы: не более 20 %, 
Вкус и запах: свойственный вареной сахарной кукурузе в стадии молочной спелости, без постороннего привкуса и запаха
Цвет зерен: белый, золотистый или желтый без наличия зерен более темного цвета, однородный в одной банке. Допускается наличие единичных зерен кукурузы, отличающихся по цвету от основной массы. Не допускаются пятнистые зерна
Консистенция: мягкая, однородная, без чрезмерной плотности
Качество заливочной жидкости: молочного оттенка (с опалесценцией)
Минеральные и посторонние примеси: не допускаются
Упаковка: ж/б или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 0,400 кг
	шт.
	78

	13. 
	Горох консервированный

	10.39.16.000 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 34112-2017 «Консервы овощные. Горошек зелёный. Технические условия:
Внешний вид: Целые зерна без примесей оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета. 
Вкус и запах: Свойственные консервированному зеленому горошку, посторонние привкус и запах не допускаются
Цвет зерен: Зеленый, светло-зеленый или оливковый, однородный в упаковочной единице
Консистенция: Мягкая однородная. 
Качество заливочной жидкости: Прозрачная, характерного цвета с зеленоватым или оливковым оттенком
Допускается опалесценция, слабая мутность, небольшой осадок частиц мякоти – соответствие 
Упаковка: ж/б или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 0,400 кг
	шт.
	92

	14. 
	Икра кабачковая  
	10.39.17.119 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 2654-2017 «Консервы. Икра овощная». Технические условия:
Сорт: не ниже высшего
Внешний вид: однородная, равномерно измельченная овощная масса с видимыми включениями зелени и пряностей, без грубых семян и фрагментов кожицы перезрелых овощей.
Консистенция: мажущаяся, слегка зернистая.
Допускается незначительное отделение жидкости для икры из уваренных овощей
Вкус и запах: свойственные икре, изготовленной из определенного вида предварительно подготовленных овощей. Не допускается привкус прогорклого масла и наличие посторонних привкуса и запаха
Цвет: однородный по всей массе для икры от желтого до светло-коричневого;
Допускается незначительное потемнение верхнего слоя икры
Массовая доля сухих веществ: не менее 18%
Массовая доля жира: не менее 7%
Массовая доля хлоридов: 1,2-1,6 %
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 0,500 кг
	шт.
	105

	15. 
	Фасоль консервированная в с/с красная 
	10.39.17.190 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 54679-2011 «Консервы из фасоли». Технические условия:
Внешний вид: зерна фасоли одного типа, однородные по величине, в заливке. Не допускается наличие зерен, поврежденных сельскохозяйственными вредителями
Вкус и запах: свойственные данному виду консервов. Не допускаются посторонние привкус и запах
Цвет: 
- зерен: однородный, свойственный данному типу фасоли.
- заливки: с оттенком цвета фасоли, с незначительным количеством взвешенных частиц мякоти.
Допускаются единичные зерна, незначительно отличающиеся по цвету от основной массы
Консистенция: зерна целые, мягкие, но не разваренные. Допускается наличие разваренных зерен фасоли не более 10% по массе и незначительное желирование заливки
Массовая доля фасоли от массы нетто консервов: не менее 55 %
Минеральные примеси, примеси растительного происхождения и посторонние примеси: не допускаются
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 0,400 кг 
	шт.
	75

	16. 
	Огурцы консервированные 
	10.39.18.110 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 31713-2012 «Консервы. Огурцы, кабачки, патиссоны с зеленью в заливке». Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя):
Внешний вид: целые, однородные по размеру и конфигурации, без плодоножек и остатков цветков, здоровые, чистые, не сморщенные, не мятые, без механических повреждений.
Вкус и запах: слабокислый, свойственный консервированным овощам данного вида, умеренно соленый с ароматом пряностей
Не допускаются посторонние привкус и запах 
Цвет: однородный для овощей одного вида, близкий к типичному для данного ботанического сорта, без пятен, прозелени и ожогов, с оттенками от зеленого до оливкового.
Консистенция: овощи плотные, упругие с хрустящей мякотью, без пустот, с недоразвитыми семенами. 
Качество заливки: прозрачная, бесцветная или с характерным для определенного вида консервов оттенком.
Массовая доля зелени и пряностей от массы нетто консервов, указанной на этикетке: 2,5-3,5 %
Минеральные примеси: не допускаются
Упаковка: стеклянная банка или инфой вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции 
Фасовка: не менее 0,720 л.
	шт.
	62

	17. 
	Сухофрукты
	10.39.25.134 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 32896-2014 «Фрукты сушеные». Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: целые плоды или кружки (боковые срезы, полноценные по мякоти). 
Сушеные фрукты должны быть эластичны, не ломкими, не слипаться при сжатии. Допускается комкование полуфабриката, устраняемое при незначительном механическом воздействии. 
Цвет – от светло-желтого до кремового. 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, не более 10 кг
	кг
	56

	18. 
	Соки из фруктов и овощей 
	10.86.10.243 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 32103-2013 «Консервы. Продукция соковая. Соки фруктовые и фруктово-овощные восстановленные».
 Общие технические условия»
и/или ТУ изготовителя (производителя)
Внешний вид и консистенция соков: однородная непрозрачная жидкость с равномерно распределенной тонкоизмельченной мякотью или без нее. Допускается осадок на дне упаковки. Допускается наличие частиц мякоти для соков из цитрусовых.
Вкус и аромат: в ассортименте, хорошо выраженные, свойственные соответствующим сокам. Не допускаются посторонние привкус и запах
Цвет: однородный по всей массе, свойственный цвету одноименных фруктовых соков прямого отжима, из которых были изготовлены восстановленные соки.
Упаковка: тетра-пак или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Тип упаковки: с трубочкой
Объем упаковки: 200 мл*
* Требования Заказчика к фасовке обусловлены утвержденным меню, нормами выдачи продуктов питания, ограниченным сроком годности после вскрытия заводской упаковки
	л
	190

	19. 
	Масло подсолнечное рафинированное
	10.41.54.110 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 1129-2013 «Масло подсолнечное». Технические условия:
Рафинированное – соответствие 
Прозрачность: прозрачное без осадка. 
Запах и вкус: без запаха, обезличенный вкус
При хранении не выделяет осадка, имеет слабый запах семечек – соответствие 
Упаковка: полимерная бутылка объёмом
не менее 900 мл и не более 1,0 л.
	кг.
	58

	20. 
	Панировочные сухари

	10.72.11.120 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 28402-89 «Сухари панировочные». Общие технические условия:
Внешний вид: крупка, достаточно однородная по размеру
Цвет: от светло-желтого до светло-коричневого
Вкус: Свойственный панировочным сухарям, без постороннего привкуса
Запах: Свойственный панировочным сухарям, без постороннего запаха
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции 
Фасовка: не более 0,5 кг
	кг
	10

	21. 
	Печенье сладкое 

	10.72.12.120 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 24901-2014 «Печенье». Общие технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Вид печенья: сахарное
Вид продукта по рецептуре: неглазированное
Вкус и запах: выраженные, свойственные вкусу и запаху компонентов, входящих в рецептуру печенья, без посторонних привкуса и запаха.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции,
Фасовка: не более 5 кг
	кг
	10

	22. 
	Кисель сухой

	10.89.19.231 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 18488-2000 «Концентраты пищевые сладких блюд». 
Общие технические условия»
Внешний вид: Однородная сыпучая масса. Допускаются неплотно слежавшиеся комочки
Вкус и запах: хорошо выраженные, свойственные фруктам, прошедшим тепловую обработку, из которых изготовлен кисель. Посторонние привкус и запах не допускаются
Не содержит красителей и консервантов: соответствие
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 0,5 кг
	кг
	11

	23. 
	Заменитель кофе (Цикорий) 
	01.27.19.110 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 55512-2013 Цикорий натуральный растворимый. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид сухого продукта: хорошо сыпучий мелкодисперсный порошок.
Допускается наличие неплотно слежавшихся комочков, легко рассыпающихся при слабом механическом воздействии
Цвет: от светло- до темно-коричневого
Аромат и вкус: аромат достаточно выраженный, свойственный цикорию. Вкус приятный с мягкой горечью. Не допускаются посторонние запах и привкус
Массовая доля влаги: не более 5 %
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 100 гр. 
	шт.
	7

	24. 
	Какао порошок без добавок сахара 
	10.82.13.000 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 108-2014 «Какао-порошок». Технические условия
Внешний вид: порошок от светло-коричневого до темно-коричневого цвета, тусклый серый оттенок не допускается
Вкус и аромат: свойственные какао-порошку без посторонних привкусов и запахов
При кипячении порошок должен растворятся полностью, без осадка – соответствие 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 100 гр.
	шт.
	20

	25. 
	Кофейный напиток

	10.83.11.110 
	(П)  
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 50364-92 «Концентраты пищевые. Напитки кофейные растворимые». Технические условия:
Внешний вид: порошкообразный, наличие комков не допускается
Цвет: коричневый, разной степени интенсивности
Вкус и аромат: свойственные данному продукту в зависимости от вида сырья, без посторонних привкуса и запаха
Упаковка: пачки из картона с внутренним пакетом из целлофана или кашированной фольги или иной предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 100 гр.
	шт.
	6

	26. 
	Повидло 

	10.39.22.110 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 32099-2013 «Повидло». Общие технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: однородная густая протертая масса, без семян, семенных гнезд, косточек и не протертых кусочков кожицы и других растительных примесей.
Консистенция: густая мажущаяся масса. Засахаривание не допускается
Вкус: кисловато-сладкий
Запах: характерный для пюре, из которого изготовлено повидло.
Цвет: свойственный цвету пюре или смеси пюре, подвергнутых увариванию, из которых изготовлено повидло.
Массовая доля растворимых сухих веществ: не менее 61 %
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 0,500 кг и не более 0,630 кг
	шт.
	6

	27. 
	Ягоды сушеные
	10.39.25.139 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 1994-93 «Плоды шиповника». Технические условия 
Внешний вид: Цельные, очищенные от чашелистиков и плодоножек ложные плоды разнообразной формы: от шаровидной, яйцевидной или овальной до сильно вытянутой веретеновидной; длина плодов не менее 0,7 не более 3 см, диаметр – не менее 0,6 не более 1,7 см. 
На верхушке плода имеется небольшое круглое отверстие или пятиугольная площадка. 
Плоды состоят из разросшегося цветоложа (гипантия) и заключенных в его полости многочисленных плодиков-орешков. 
Стенки плодов твердые, хрупкие, наружная поверхность блестящая, реже матовая, более или менее морщинистая. Внутри плоды обильно выстланы длинными, очень жесткими щетинистыми волосками. 
Орешки мелкие, продолговатые, со слабо выраженными гранями.
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
	кг
	30

	28. 
	Укроп сушеный

	10.39.13.000 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ, ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: в виде листьев на тонких, неодеревеневших стебельках или частей листьев. Порошок
Консистенция: Листья, пластинки, черешки и их хрупкие части. Допускается легкая эластичность
Вкус и запах: Свойственные овощам данного вида без постороннего привкуса и запаха
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 25 г.
	кг
	0,3

	29. 
	Дрожжи хлебопекарные сушеные 
	10.89.13.112 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 54845-2011 «Дрожжи хлебопекарные сушеные». 
Технические условия:
Внешний вид: Форма вермишели, гранул, мелких зерен, кусочков, порошка или крупообразный
Цвет: светло-желтый или светло-коричневый
Запах: свойственный сушеным дрожжам, без посторонних запахов: гнилостного, плесени и др.
Вкус: свойственный сушеным дрожжам
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 11 гр.
	шт.
	10

	30. 
	Ванилин
 
	10.84.23.120 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 16599-71 «Ванилин». Технические условия:
Внешний вид: кристаллический порошок 
Цвет: от белого до светло-желтого цвета
Запах: ванили.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 1 гр.
	шт.
	20

	31. 
	Паста томатная

	10.39.17.112 
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 3343-2017 «Продукты томатные концентрированные». Общие технические условия:
Внешний вид и консистенция: густая однородная концентрированная масса мажущейся консистенции, без темных включений, остатков кожицы, семян и других грубых частиц плодов
Допускаются единичные включения семян и частиц кожицы
Цвет: красный, оранжево-красный или малиново-
красный, ярко выраженный, равномерный по всей массе. Допускается буроватый или коричневатый оттенок
Массовая доля растворимых сухих веществ (за вычетом хлоридов): не менее 25 %
Массовая доля хлоридов: не более 1 %
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 270 гр. не более 300 гр.
	шт.
	20

	32. 
	Чай черный (ферментированный)

	10.83.13.120 
	(П)
	Соответствует требованиям 
ГОСТ 32573-2013 «Чай чёрный».
 Технические условия и/или 
ТУ производителя (изготовителя)
Вид черного чая (ферментированного) по способу обработки листа: листовой
Внешний вид: черный
Вкус и аромат: Нежный аромат, приятный с терпкостью вкус
Цвет разваренного листа: Однородный, коричнево-красный
Внешний вид чая (уборка) листового: Ровный, однородный, хорошо скрученный
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 100 г
	шт.
	36

	33. 
	Уксус столовый пищевой
	10.84.11.000
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 56968-2016 Уксус столовый
Уксус пищевой. Обоснование дополнительных характеристик
1.Оптимальная массовая доля органических кислот для приготовления уксусного раствора для нужд Заказчика 
2.Нормативный технический документ, регламентирующий качество продукта: в целях обеспечения качества и безопасности поставляемой продукции 
3.Оптимальный объем для приготовления уксусного раствора для нужд Заказчика 
4.Применяется для первичной обработки (мытья) сырых овощей и зелени (предназначенных для приготовления холодных закусок без последующей термической обработки).
Вид: Столовый. Массовая доля органических кислот в пересчете на уксусную: 9 %.
Технические условия. Объем: ≥ 0,5 ≤ 1.0 Л; ДМ3.
Уксус столовый ароматизированный: Нет
	л.
	4

	34. 
	Капуста квашенная
	10.39.18.110
	(П)
	Соответствует требованиям ГОСТ 34220-2017 Овощи соленые и квашеные. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Вкус и запах: характерный для соленых или квашеных овощей солоновато-кисловатый вкус с запахом и вкусом добавленных пряностей
Цвет: светло-соломенный с желтоватым оттенком. В капусте с приправами и пряностями могут быть оттенки, зависящие от цвета добавленных приправ и пряностей
Консистенция: упругая, плотная, хрустящая
Характеристика рассола: мутноватый, приятного аромата, солоновато-кисловатого вкуса, более выраженного, чем соленых и квашеных овощей
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 0,5 кг и не более 0,9 кг
	кг.
	19



2. Место поставки: 623650, Свердловская обл., Тугулымский район, п.г.т. Тугулым, ул. Пионерская д. 21.
3. Срок поставки: с 01.10.2026 (но не ранее с момента заключения договора) по 31.12.2026 года, исключая нерабочие и праздничные дни, по заявкам Заказчика, исходя из фактической потребности Заказчика в течение 5 (пяти) рабочих дней со дня получения Поставщиком заявки Заказчика.
[bookmark: _Hlk206085433]3.1. В стоимость товара включена: доставка товара, погрузочно-разгрузочные работы до конкретного места, указанного Заказчиком. Поставщик обязан осуществить поставку товара на специально предназначенном или специально оборудованном транспортном средстве для перевозки пищевых продуктов, имеющем документы в соответствии с Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».
4. Требования к безопасности, качеству, к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, требования к упаковке поставляемого товара:
4.1. Качество и безопасность поставляемого товара должны соответствовать требованиям и нормам, установленным: 
- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Федеральным закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
- Техническими регламентами Таможенного союза, утвержденными решениями Комиссии таможенного союза, за исключением требований к отдельным видам продукции, процессам их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации, в отношении которых технические регламенты еще не вступили в силу на территории Российской Федерации:
- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
- ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
- ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
-Иными нормативными правовыми актами, нормативными и техническими документами, устанавливающими требования к качеству такого вида товаров.
[bookmark: _Hlk1388127]4.2. Поставляемый товар должен быть расфасован и упакован в материалы, разрешенные для контакта с пищевыми продуктами, такими способами, которые позволяют обеспечить сохранность их качества и безопасность при хранении, транспортировке и реализации.
4.3. Каждая единица транспортной и потребительской тары (упаковки) должна содержать необходимую маркировку. Маркировка должна соответствовать требованиям Национального стандарта РФ «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования», технического регламента Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» (ТР ТС 022/2011). 
4.4. Качество и безопасность поставляемой продукции должно подтверждаться документами: сертификатами соответствия или декларациями о соответствии, а также иными документами, предусмотренными действующим законодательством Российской Федерации.
[bookmark: _Hlk207724131]5. Требования к сроку и (или) объему предоставления гарантий качества товаров:
5.1. Поставляемый товар должен иметь годность (остаточный срок годности) не менее 80% от установленного предприятием изготовителем срока годности.
5.2. В случае, если при передаче или до начала использования товара выявиться его ненадлежащее качество, Заказчик вправе потребовать от Поставщика безвозмездного устранения недостатков товара или его замены в срок, установленный Заказчиком.
5.3. Наличие недостатков и сроки их устранения фиксируются Сторонами в двухстороннем акте выявленных недостатков.
6. Требования к условиям поставки товара, отгрузке товара:
6. Требования к условиям поставки товара, отгрузке товара:
6.1. Поставка осуществляется по заявке, в которой указывается количество товара. Заявки направляются по почте, факсу, телефонограммой либо другим приемлемым для обеих сторон способом (телефонная связь).
6.2. Право собственности на товар переходит к Заказчику с момента доставки товара Заказчику и принятия его путем подписания товарно-транспортной накладной или УПД.
6.3. При приеме товара Заказчик проверяет его соответствие сведениям, указанным в счете-фактуре и других сопроводительных документах по наименованию, количеству и качеству.
6.4. Товар должен сопровождаться следующими документами:
– товарная накладная (ТОРГ-12) или УПД (оригиналы);
– счет на оплату (оригиналы);
– счет-фактура или УПД (оригиналы);
– копия сертификата соответствия или декларации соответствия.
6.5. По окончании поставки товара в полном объеме на основании товарно-транспортных накладных Поставщик и Заказчик подписывают акт сверки.

