Приложение №1
«Описание предмета закупки»

1. Требования к функциональным, техническим и качественным характеристикам, эксплуатационным характеристикам объекта закупки
	№ п/п
	Наименование товара
	Характеристики качества, функциональные характеристики (потребительские свойства) и технические характеристики, размеры, комплектация товара, ГОСТ !!!
	Ед. изм.
	Кол-во

	1

	Горбуша мороженая 
	Лососевые рыбы. 
Горбуша мороженая
Вид разделки-потрошеная обезглавленная
Требования к длине и массе: крупная
Сорт-первый
Улов 2026 года
Поверхность рыбы чистая; окраска, свойственная данному виду рыбы.
Запах после размораживания свойственный свежей рыбе. без посторонних запахов,
Мороженая рыба может быть поставлена в глазированном виде, при этом рыба принимается весом, без учёта глазури (при обязательном наличии маркировки на упаковке о массе нетто (без массы глазури)).
Допускается рыба с признаками нерестовых изменений:
Требования к блокам: 
Целые, плотные; поверхность чистая, ровная.
Блочная сухая заморозка с температурой в толще блока не выше минус 180С, вес блоков не более 22кг
Наличие посторонних примесей (в потребительской таре) не допускаются
Размораживание и повторное замораживание не допускается.
Продукция должна соответствовать требованиям 
ТР ЕАЭС 040/2016
ТР ТС 021/2011
ТР ТС 022/2011
ТР ТС 005/2011

Остаточный срок годности товара на момент поставки не менее 3 месяцев до окончания срока годности, установленного производителем и указанного на упаковке
	кг
	1100


	2
	Кальмар мороженый
	Кальмар разделанный мороженный
Вид разделки-тушка
Поверхность кальмара замороженного чистая, без повреждений.
Цвет (после размораживания) свойственный данному виду
от белого до розоватого
Консистенция после размораживания от упругой до плотной.
Мороженый кальмар может быть поставлена в глазированном виде, при этом кальмар принимается весом, без учёта глазури (при обязательном наличии маркировки на упаковке о массе нетто (без массы глазури)).
Требования к блокам: 
Блочная, штучная заморозка с температурой в толще блока не выше минус 180С, вес блока не более 22кг
Наличие посторонних примесей (в потребительской таре) не допускаются
Размораживание и повторное замораживание не допускается.
Продукция должна соответствовать требованиям 
ТР ЕАЭС 040/2016
ТР ТС 021/2011
ТР ТС 022/2011
ТР ТС 005/2011
Остаточный срок годности товара на момент поставки-не менее 6 месяцев до окончания срока годности, установленного производителем и указанного на упаковке
	кг
	88

	3
	Готовый продукт из сурими 
	Крабовое мясо (палочки)-имитация
Изделие кулинарное из имитированного мяса морепродуктов
Термическое состояние-замороженное
Упаковка вакуумная, вместимостью не более 6 кг. 
Размораживание и повторное замораживание не допускается. Продукт должен соответствовать требованиям 
ТР ЕАЭС 040/2016
ТР ТС 021/2011
ТР ТС 022/2011
ТР ТС 029/2012
ТР ТС 005/2011

Срок реализации на момент поставки продукции - не менее 12 месяцев от срока реализации, указанного производителем для данного продукта.
	кг
	300

	4
	Навага мороженая
	морская рыба семейства тресковых
Навага мороженая
Вид разделки-потрошеная обезглавленная
Сорт-первый
Улов 2026 года
Поверхность рыбы чистая; окраска, свойственная данному виду рыбы.
Запах после размораживания свойственный свежей рыбе. без посторонних запахов,
Мороженая рыба может быть поставлена в глазированном виде, при этом рыба принимается весом, без учёта глазури (при обязательном наличии маркировки на упаковке о массе нетто (без массы глазури)).
Требования к блокам: 
Целые, плотные; поверхность чистая, ровная.
Блочная сухая заморозка с температурой в толще блока не выше минус 180С, вес блоков не более 22кг
Наличие посторонних примесей (в потребительской таре) не допускаются
Размораживание и повторное замораживание не допускается.
Продукция должна соответствовать требованиям 
ТР ЕАЭС 040/2016
ТР ТС 021/2011
ТР ТС 022/2011
ТР ТС 005/2011
Остаточный срок годности товара на момент поставки не менее 3 месяцев до окончания срока годности, установленного производителем и указанного на упаковке
	кг
	220

	5
	Сельдь мороженая
	морская рыба семейства сельдевых
Сельдь мороженая
Вид разделки-неразделанная
Сорт-первый
Улов 2026 года
Поверхность рыбы чистая; окраска, свойственная данному виду рыбы.
Запах после размораживания свойственный свежей рыбе. без посторонних запахов,
Мороженая рыба может быть поставлена в глазированном виде, при этом рыба принимается весом, без учёта глазури (при обязательном наличии маркировки на упаковке о массе нетто (без массы глазури)).
Требования к блокам: 
Целые, плотные; поверхность чистая, ровная.
Блочная сухая заморозка с температурой в толще блока не выше минус 180С, вес блоков не более 22кг
Наличие посторонних примесей (в потребительской таре) не допускаются
Размораживание и повторное замораживание не допускается.
Продукция должна соответствовать требованиям 
ТР ЕАЭС 040/2016
ТР ТС 021/2011
ТР ТС 022/2011
ТР ТС 005/2011
Остаточный срок годности товара на момент поставки не менее 3 месяцев до окончания срока годности, установленного производителем и указанного на упаковке
	кг
	110




[bookmark: _GoBack]Срок поставки: с момента подписания договора по 31.03.2027г., в течение 2 календарных дней с момента направления заявки от Заказчика, с 8.30 до 14.00 часов рабочего дня. Машина невысокая, должна проезжать под теплым переходом колледжа к входу приемки продукции столовой.
Место поставки:
- г. Нижний Тагил, пр. Ленина, 2 а(столовая УПК склад);
- г. Нижний Тагил, ул. Садовая, 22 (столовая УПК склад).
Поставка Товара по предварительной заявке Заказчика с указанием количества поставляемого товара, ассортимента и уточнением времени поставки по следующему графику завоза: ежедневно, с понедельника по пятницу с 8.30 до 14.00 часов. Заявка оформляется заказчиком по телефону или с помощью электронной связи.
Сопроводительная документация: поставщик на каждую позицию номенклатуры продуктов предоставляет накладные с обязательным приложением: 
- сертификат (паспорт) соответствия или декларацию о соответствии продуктов питания, выданного или подтвержденного на территории России, 
- удостоверение качества, в котором должны быть отражены: - номер и дата выдачи удостоверения; - наименование и адрес изготовителя продукции; - наименование продукции; - показатели качества (сорт, категория, жирность); - дата изготовления (дата фасовки); - температурные условия хранения для скоропортящейся продукции; - срок годности; - наименование нормативно - технической документации, по которой выпускается продукция (ГОСТ, ОСТ, ТУ.СанПиН); 
-продукция животного происхождения должна иметь ветеринарное свидетельство или справку;  

Согласовано:
Зав.столовой ____________________Ефремова С.В.
