Приложение № 1

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
поставка продуктов питания: «Мясо, мясные продукты, цыплята бройлер охлажденные, 
рыба свежемороженая»

Закупка попадает под ограничение допуска согласно Постановлению Правительства Российской Федерации от 23 декабря 2024 г. N 1875 “О мерах по предоставлению национального режима при осуществлении закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд, закупок товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц”

	№ п/п
	Параметры требований к товарам
	Конкретные требования к товарам, указываемые муниципальным заказчиком

	1
	Наименование закупаемых товаров. Количество закупаемых товаров
	Поставка продуктов питания, наименование и количество указано в приложении №1 к техническому заданию 

	2
	Сроки (периоды) поставки товаров
	с 01.01.2027 г. по 30.06.2027 г. (включительно). Заявка на поставку продуктов питания направляется поставщику в письменном виде, не позднее, чем за 5 дней до поставки продуктов питания.

	3
	Качественные характеристики, потребительские свойства товара
	Функциональные характеристики (потребительские свойства), технические и качественные характеристики, а также эксплуатационные характеристики (при необходимости) предмета закупки, установленные заказчиком, указаны в Приложении № 1 к техническому заданию

	4
	Место поставки товара
	ХМАО-Югра, г. Мегион, ул. Заречная, д. 16/1, корпус №1
ХМАО-Югра, г. Мегион, ул. Заречная, д. 16/4, корпус №2
МАДОУ «ДС №4 «Морозко»

	5
	Виды, ассортимент закупаемых товаров
	Ассортимент указан в приложении № 1 к техническому заданию

	6
	Порядок (последовательность) поставки товара
	Согласно графику поставки товара приложение №2 к техническому заданию.

	7
	Условия поставки товаров 
	Поставка продуктов питания должна осуществляться в соответствии с условиями и в сроки, предусмотренные Договором и настоящим техническим заданием.

	8
	Требования по сроку гарантий
	В случаи обнаружения Заказчиком некачественного товара Поставщик обязан заменить товар в течении 1 (одного) рабочего дня с момента предъявления претензии. Срок годности на поставляемый товар должен составлять не менее 70% на момент передачи Заказчику. Информация на упаковке указывается на русском языке и должна содержать: наименование и местонахождение изготовителя, масса или массовая доля основного продукта, состав, пищевую ценность, условия хранения, срок годности и дату изготовления (дату упаковывания).

	9
	Цена Договора включает в себя:
	Цена договора включает в себя: стоимость Товара, стоимость сопутствующих услуг (работ), расходы, связанные с оформлением всех необходимых документов на Товар, оплату таможенных пошлин, налогов, сборов и другие обязательные платежи, связанные с исполнением договора.

	10
	Ответственное лицо за составление технического задания
	Контрактный управляющий








Приложение №1 
к техническому заданию

[bookmark: _GoBack]
	№ п/п
	ОКПД 2
	Наименование товара
	Характеристика и потребительские свойства товара
	Ед. изм.
	кол-во

	1. 
	10.11.31.110 (О)
	Мясо говядины
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 54754-2021 «Полуфабрикаты мясные кусковые бескостные для детского питания. Технические условия»
Вид мяса по способу разделки: Жилованное мясо. Говядина бескостная, крупнокусковая, промышленного производства в упаковке, в замороженном виде. 
У размороженного полуфабриката цвет красный, жир мягкий частично окрашен в ярко-красный цвет, цвет свойственный данному виду мяса
Консистенция мяса на разрезе плотная, упругая; 
Запах: свойственный данному виду мяса; жир не имеет запаха осаливания, прогоркания.
Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно.
Продукты не содержит генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО), антибиотики и гормоны
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, с указанием конечного срока реализации.
Вес упаковки: не менее 15кг не более 25 кг.
Срок годности: не менее 180 суток

	кг
	1200

	1. 
	10.11.31.150 (О)
	Сердце говяжье
	Соответствует требованиям ГОСТ 32244-2013 «Субпродукты мясные обработанные. Технические условия»
Замороженное: соответствие
Внешний вид: без сердечной сумки и наружных кровеносных сосудов, с плотно прилегающим на внешней поверхности жиром; с продольными и поперечными разрезами со стороны полостей; промыто от крови и загрязнений. Допускается остаток аорты, сросшейся с мышечной тканью, длиной не более 1,5 см
Цвет: красный, темно-красный. Не допускается к приемке субпродукт с изменившимся цветом, не правильно обработанный и оттаявший
Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО).
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, с указанием конечного срока реализации
Вес упаковки: не более 10 кг.
Срок годности: не менее 180 дней.

	кг.
	300

	1. 
	10.11.31.150 (О)
	Печень говяжья
	Соответствует требованиям ГОСТ 32244-2013 «Субпродукты мясные обработанные. Технические условия»
Замороженное: соответствие
Внешний вид: без наружных кровеносных сосудов и желчных протоков; без лимфатических узлов, желчного пузыря и прирезей посторонних тканей.
Цвет: от светло-коричневого до темно-коричневого с оттенками.
Запах: свойственный доброкачественным субпродуктам, характерный для конкретного наименования, без постороннего.
Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО).
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, с указанием конечного срока реализации
Вес упаковки: не менее 10 кг и не более 15кг
	кг
	300

	1. 
	10.12.10.110 (О)
	Цыплята- бройлер. охлажденные
	Соответствует требованиям ГОСТ 31962-2013 Мясо кур (тушки кур, цыплят бройлеров и их части). Технические условия
Сорт: не ниже 1
Охлажденные: соответствие
Тушки и их части должны соответствовать следующим минимальным требованиям:
- быть хорошо обескровленными, чистыми;
не иметь:
- посторонних включений (например, стекла, резины, металла);
- посторонних запахов;
- фекальных загрязнений;
- видимых кровяных сгустков;
- остатков кишечника и клоаки, трахеи, пищевода, зрелых репродуктивных органов;
- холодильных ожогов, пятен от разлитой желчи.
Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно
Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО).
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, с указанием конечного срока реализации 
Срок реализации цыплят, охлажденных не более 7 суток
Вес упаковки: не менее 10кг более 20 кг.

	кг.
	1200

	1. 
	10.20.13.122 (О)
	Рыба минтай
б/г
	Соответствует требованиям ГОСТ 32366-2013 Рыба мороженая. Технические условия 
Потрошеный, без головы, свежемороженая: соответствие
Без повторного замораживания с сохранением формы и веса после разморозки
Внешний вид: поверхность рыбы чистая, естественной окраски присущей рыбе данного вида, без наружных повреждений 
Консистенция (после размораживания): плотная, без посторонних запахов.
В замороженном виде; мышечная ткань плотная, глянцевая: соответствие
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, с указанием конечного срока реализации
Срок годности: не менее 180 дней с момента изготовления и на момент поставки должен составлять не менее 120 суток от срока хранения.
	кг.
	500

	1. 
	10.20.13.122 (О)
	Рыба горбуша
б/г
	Соответствует требованиям ГОСТ 32366-2013 Рыба мороженая. Технические условия
Вид: потрошеная, свежемороженая
Длина рыбы не менее 30 см. 
Внешний вид мороженых блоков: целые, плотные; поверхность чистая, ровная. 
Внешний вид рыбы после размораживания: поверхность чистая, окраска, свойственная данному виду рыбы, без наружных повреждений. 
Консистенция после размораживания: плотная, свойственная данному виду рыбы.
Наличие посторонних примесей (в потребительской таре): отсутствует
Продукты не содержат генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО).
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, с указанием конечного срока реализации
 Вид заморозки - сухая, температура внутри составляет не выше минус 18°С. 
Срок годности при температуре – 18 °С не более 12 месяцев.

	кг
	300

	1. 
	10.12.10.110 (О)
	Филе грудки (куриное)
	Соответствует требованиям ГОСТ 31962-2013.
Термическое состояние: охлажденное. 
Вид: без кожи.
Упитанность: Мышцы развиты хорошо. Форма груди округлая. Киль грудной кости не выделяется. Отложения подкожного жира на груди, животе и в виде сплошной полосы на спине.
Запах: свойственный свежему мясу данного вида птицы.
Цвет:
- мышечной ткани: от бледно-розового до розового
- подкожного и внутреннего жира: бледно-желтый или желтый
Описание: обескровленная, чистая; цвет от бледно-розового до розового.
Запах: свойственный свежему мясу данного вида птицы.
Не имеет: посторонних запахов; видимых кровяных сгустков.
Продукты не содержат генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО), антибиотики. 
Упаковка: Потребительская тара.
	кг
	450

	1. 
	
	Сельдь с-с
	Слабосоленая с головой, соответствие ГОСТ 815- 2004, неразделанная, не поврежденная, жирная, без
постороннего запаха, Поверхность чистая, по цвету свойственная данному виду, без наружных повреждений, нежная, сочная, фасовка не менее 5 кг не более 20кг в ведрах.
Остаточный срок годности на момент поставки не
менее 3 недель.
	кг
	40

	1. 
	
	Рыба кета (свежемороженая)
	Соответствует требованиям ГОСТ 31962-2013.
Вид: потрошеная, свежемороженая
Внешний вид: поверхность рыбы чистая, без механических повреждений. Допускается незначительное подкожное пожелтение, не проникшее в толщу мяса. Рыба не деформирована, плотная на ощупь.
Консистенция мяса: после размораживания — плотная, присущая данному виду рыбы. Не дряблая.
Цвет мяса: от светло-розового до оранжево-красного (зависит от стадии зрелости рыбы при вылове).
Цвет брюшной полости:	от светло-серого до желтоватого.
Запах	Свойственный свежей рыбе, без посторонних примесей. После размораживания — без признаков порчи.
Наличие льда: допускается естественная защитная глазурь, толщина которой не должна превышать 4% от массы нетто продукта (для предотвращения обезвоживания).
Маркировка: на каждой единице упаковки должна быть указана дата выработки, дата окончания срока годности, масса нетто (без учета глазури), масса брутто, условия хранения, информация о районе вылова и номер смены.

	кг
	200


Требования к безопасности, качеству, к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, требования к упаковке поставляемого товара:
Качество и безопасность поставляемого товара должны соответствовать требованиям и нормам, установленным: 
- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Федеральным закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
- Техническими регламентами Таможенного союза, утвержденными решениями Комиссии таможенного союза, за исключением требований к отдельным видам продукции, процессам их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации, в отношении которых технические регламенты еще не вступили в силу на территории Российской Федерации:
- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
- ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
- ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
- ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции»;
- ТР ЕАЭС 040/2016 «О безопасности рыбы и рыбной продукции»;
- Иными нормативными правовыми актами, нормативными и техническими документами, устанавливающими требования к качеству такого вида товаров.
[bookmark: _Hlk1388127]Поставляемый товар должен быть расфасован и упакован в материалы, разрешенные для контакта с пищевыми продуктами, такими способами, которые позволяют обеспечить сохранность их качества и безопасность при хранении, транспортировке и реализации.
Каждая единица транспортной и потребительской тары (упаковки) должна содержать необходимую маркировку. Маркировка должна соответствовать требованиям Национального стандарта РФ «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования», технического регламента Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" (ТР ТС 022/2011). 
Качество и безопасность поставляемой продукции должно подтверждаться документами: сертификатами соответствия или декларациями о соответствии, а также иными документами, предусмотренными действующим законодательством Российской Федерации.
Ветеринарные сопроводительные документы на товар должны быть оформлены в соответствии с приказом от 13 декабря 2022 года N 862 Об утверждении Ветеринарных правил организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов, Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов в электронной форме и Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов на бумажных носителях.
Требования к условиям поставки товара, отгрузке товара:
Поставка осуществляется по заявке, в которой указывается количество товара. Заявки направляются по почте, факсу, телефонограммой либо другим приемлемым для обеих сторон способом (телефонная связь).
Право собственности на товар переходит к Заказчику с момента доставки товара Заказчику и принятия его путем подписания товарно-транспортной накладной или УПД.
При приеме товара Заказчик проверяет его соответствие сведениям, указанным в счете-фактуре и других сопроводительных документах по наименованию, количеству и качеству.
Товар должен сопровождаться следующими документами:
– товарная накладная (ТОРГ-12) или УПД (оригиналы);
– счет на оплату (оригиналы);
– счет-фактура или УПД (оригиналы);
– копия сертификата соответствия или декларации соответствия.
По окончании поставки товара в полном объеме на основании товарно-транспортных накладных Поставщик и Заказчик подписывают акт сверки.

       





Приложение №2
к техническому заданию

ГРАФИК
 поставки продуктов питания: «Мясо, мясные продукты, цыплята бройлер охлажденные, рыба свежемороженая»

	Дни недели
	Время подачи заявок
	Время поставки товара
	Адреса поставки товара

	Понедельник
	09:00-17:00
	08:00-15:00
	
- МАДОУ «ДС №4 «Морозко»
ул. Заречная 16/1. – 1 корпус

- МАДОУ «ДС №4 «Морозко»
ул. Заречная 16/4 – 2 корпус


	Вторник
	09:00-17:00
	08:00-15:00
	

	Среда
	09:00-17:00
	
	

	Четверг
	09:00-17:00
	
	

	Пятница
	
	

	








