

Приложение №1

[bookmark: _Hlk128567428]ТЕХНИЧЕСКОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ
Техническое задание на поставку продуктов питания 
«Консервация, масло растительное, ягода свежемороженая» 
для МАДОУ «ДС №4 «Морозко». 

	№ п/п
	Наименование товара
	ОКПД2
	Характеристика и потребительские свойства товара
	Ед. изм.
	кол-во

	1
	Изюм
	10.39.25.131-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 6882-88 Виноград сушеный «Виноград сушеный. Технические условия»
Изюм без косточек.
Внешний вид: масса ягод сушеного винограда одного вида, сыпучая, без комкования. Ягоды после заводской обработки без плодоножек.
Вкус и запах: свойственные сушеному винограду, вкус сладкий или сладко-кислый. Посторонний привкус и запах не допускаются.
Упаковка: ящики из гофрированного картона, масса не менее 5 кг и не более 10кг.
	кг.
	60

	2
	Курага 
	10.39.25.139-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 32896-2014 Фрукты сушеные. Общие технические условия
Внешний вид: целые приплюснутые сушеные фрукты с выдавленной косточкой, одного вида, с неповрежденной кожицей, кружки (боковые срезы, полноценные по мякоти). Не слипающиеся при сжатии. Допускается комкование полуфабриката, устраняемое при незначительном механическом воздействии.
Вкус и запах: Свойственные фруктам данного вида, без постороннего вкуса и запаха.
Цвет: Однородный ярко-оранжевый, типичный для хорошо вызревших абрикосов.  
Упаковка: ящики из гофрированного картона, массой менее 5 кг и не более 10кг.
	кг
	60

	3
	Сухофрукты
	10.39.25.139-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 32896-2014 Фрукты сушеные. Общие технические условия
Сорт: не ниже высшего
Внешний вид и форма: целые сушеные фрукты с косточкой, целые приплюснутые сушеные фрукты с выдавленной косточкой, половинки сушеных фруктов правильной круглой или овальной формы со слегка завернутыми краями, одного вида, с неповрежденной кожицей, кружки (боковые срезы, полноценные по мякоти).
Вкус и запах: свойственные фруктам данного вида, без постороннего вкуса и запаха.
Упаковка: полиэтиленовые мешки.
Масса: не менее 4 кг, не более 10кг.
	кг
	60

	4
	Чернослив
	10.39.25.139-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 32896-2014 Фрукты сушеные. Общие технические условия
Сорт: не ниже первого
Внешний вид и форма: Целые сушеные фрукты с косточкой, целые приплюснутые сушеные фрукты или с выдавленной косточкой, половинки сушеных фруктов правильной круглой или овальной формы со слегка завернутыми краями, одного вида, с неповрежденной кожицей, кружки (боковые срезы, полноценные по мякоти).
Не слипающиеся при сжатии.
Вкус и запах: свойственные фруктам данного вида, без постороннего вкуса и запаха.
Цвет: от черного до буровато-коричневого
Упаковка: полиэтиленовые мешки.
Масса: не менее 4 кг, не более 10кг.
	кг
	60

	5
	Шиповник
	01.25.19.190-П
	 Соответствует требованиям ГОСТ 1994-93 Плоды шиповника. Технические условия
Внешний вид: цельные, очищенные от чашелистиков и плодоножек ложные плоды разнообразной. На верхушке плода имеется небольшое круглое отверстие или пятиугольная площадка. Плоды состоят из разросшегося цветоложа (гипантия) и заключенных в его полости многочисленных плодиков-орешков. Стенки плодов твердые, хрупкие, наружная поверхность блестящая, реже матовая, более или менее морщинистая. Внутри плоды обильно выстланы длинными, очень жесткими щетинистыми волосками. Орешки мелкие, продолговатые, со слабо выраженными гранями.
Форма: от шаровидной, яйцевидной или овальной до сильно вытянутой веретеновидной; 
Цвет: - плодов: от оранжево-красного до буровато-красного;
- орешков: светло-желтый, иногда буроватый
Запах: свойственный данному сырью, без посторонних запахов
Вкус: кисловато-сладкий, слегка вяжущий
Упаковка: полиэтиленовые мешки
Масса: не менее 4 кг и не более 10кг.
	кг.
	50

	6
	Сок для детей
	10.32.19.112-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 32920-2022   «Продукция соковая. Продукция соковая из фруктов и овощей для детского питания. Общие технические условия и/или ТУ изготовителя (производителя)
Соки фруктовые в ассортименте восстановленные, восстановленные осветленные – соответствие 
Внешний вид и консистенция соков: однородная непрозрачная жидкость с равномерно распределенной тонкоизмельченной мякотью или без нее. Допускается осадок на дне упаковки. Допускается наличие частиц мякоти для соков из цитрусовых.
Вкус и аромат: хорошо выраженные, свойственные соответствующим сокам. Не допускаются посторонние привкус и запах
Цвет: однородный по всей массе, свойственный цвету одноименных фруктовых (овощных) соков прямого отжима, из которых были изготовлены соки.
Вес упаковки: не более 1 литра.
Упаковка: тетропакет, без нарушений герметичности, не вздутый, без следов подтеков от содержимого, с указанием срока реализации.
	   кг
	2000

	7
	Сахарная пудра
	20.42.14.110-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 33222-2015 Сахар белый. Технические условия
Сахарная пудра: измельченные кристаллы белого сахара размером не более 0,2 мм.  Цвет: Белый, чистый. Внешний вид: Однородная сыпучая масса измельченных кристаллов. Запах и вкус: Свойственный сахару, сладкий, без посторонних запаха и привкуса как в сухом сахаре, так и в его водном растворе. Упаковка должна обеспечивать сохранность белого сахара при его транспортировании и хранении. 
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
	кг

	4

	8
	Повидло
	10.39.22.110-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 32099-2013 Повидло. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: однородная густая протертая масса, без семян, семенных гнезд, косточек и не протертых кусочков кожицы и других растительных примесей.
Консистенция: густая мажущаяся масса. Засахаривание не допускается
Вкус: кисловато-сладкий
Запах: характерный для пюре, из которого изготовлено повидло.
Цвет: свойственный цвету пюре или смеси пюре, подвергнутых увариванию, из которых изготовлено повидло.
Массовая доля растворимых сухих веществ: не менее 61 %
Требования к сырью: пюре фруктовые и овощные свежеизготовленные (яблоко, груша) 
Расфасовка: банка стеклянная не менее 0,3кг и не более 1 кг
	кг.
	100

	9
	Джем
	10.39.22.110-П
	  Соответствует требованиям ГОСТ 31712-2012 Джемы. Общие технические условия
Внешний вид и консистенция-
Мажущаяся масса, обладающая желейной консистенцией с равномерно распределенными в ней фруктами и/или овощами или их частями.
Допускаются:
- масса, медленно растекающаяся на горизонтальной поверхности;
- наличие единичных семян ягод в джеме, в состав которого входят земляника (клубника), ежевика, малина и черная смородина, голубика, черника.
Не допускается засахаривание
Вкус и запах хорошо выраженные.
Вкус сладкий - кисловато-сладкий, приятный, свойственный фруктам (овощам), из которых изготовлен джем.
Запах - соответствующий фруктам (овощам), из которых изготовлен джем
Допускаются:
- вкус и запах слабовыраженные;
- наличие легкого привкуса карамелизованного сахара (для джема из сухофруктов).
Посторонние привкус и запах не допускаются
Цвет-Свойственный цвету фруктов или овощей, из которых изготовлен джем.
Допускаются: светло-коричневые оттенки - для джема из светлоокрашенных плодов; буроватый оттенок - для джема из темноокрашенных плодов и сухофруктов
Массовая доля фруктовой (овощной) части, %, не менее: 35
Расфасовка: банка стеклянная не менее 0,430 гр. и не более 1 кг.
	кг.
	100

	10
	Дрожжи
	10.89.13.112-П
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 54845-2011 Дрожжи хлебопекарные сушеные. Технические условия и/или ТУ производителя.
Внешний вид: форма вермишели, гранул, мелких зерен, кусочков, порошка или крупообразный
Цвет: светло-желтый или светло-коричневый
Вкус: пресный, свойственный сушеным дрожжам, без постороннего привкуса
Запах: свойственный дрожжам
Сорт: не ниже высшего.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
	кг.
	4

	11
	Огурцы консервированные
	10.39.18.110-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 31713-2012. Консервы. Огурцы, кабачки, патиссоны с зеленью в заливке. Технические условия
Внешний вид- Овощи целые, однородные по размеру и конфигурации или нарезанные, без плодоножек и остатков цветков, здоровые, чистые, не сморщенные, не мятые, без механических повреждений. Размером, мм: не более 90 по длине;
Отношение длины к диаметру, мм: не менее 2,5;
Вкус и запах- Слабокислый, свойственный консервированным овощам данного вида, умеренно соленый с ароматом пряностей.
Допускается легкая естественная горечь перца. Не допускаются посторонние привкус и запах.
Цвет- Однородный для овощей одного вида, близкий к типичному для данного ботанического сорта, без пятен, прозелени и ожогов. С оттенками от зеленого до оливкового.
Консистенция -Овощи плотные, упругие с хрустящей мякотью, без пустот, с недоразвитыми семенами.
Качество заливки- Прозрачная, бесцветная или с характерным для определенного вида консервов оттенком.
Упаковка-Банка-стекло- не менее 0,720 г и не более 1кг.
	кг.
	600

	12
	Горошек консервированный
	10.39.16.000-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 34112-2017 «Консервы овощные. Горошек зелёный. Технические условия»
Внешний вид: целые зерна без примесей оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета. 
Вкус и запах: свойственные консервированному зеленому горошку, посторонние привкус и запах не допускаются
Цвет зерен: зеленый, светло-зеленый или оливковый, однородный в упаковочной единице
Консистенция: мягкая однородная. 
Качество заливочной жидкости: Прозрачная, характерного цвета с зеленоватым или оливковым оттенком
Допускается опалесценция, слабая мутность, небольшой осадок частиц мякоти – соответствие 
Упаковка: железная (жестяная) банка или иная упаковка, предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Масса не менее 0,360 гр.  и не более 0,450 гр.
	кг.
	151,2

	13
	Кукуруза консервированная
	10.39.17.190-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 34114-2017 Консервы овощные. Кукуруза сахарная. Технические условия
Зерна: молочные, целые без примесей оболочек зерен
Консистенция: мягкая, однородная
Цвет: желтый, светло-желтый
Вкус и запах: натуральные, свойственные консервированной кукурузе, без постороннего запаха и привкуса
Масса не менее 0,425 гр.
Тара   металлические банки
	кг.
	192,0

	14
	Масло растит.
	10.41.54.120-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 1129-2013 «Масло подсолнечное. Технические условия»
Марка подсолнечного масла: рафинированное дезодорированное не ниже высшего сорта
Прозрачность: прозрачное без осадка. 
Запах и вкус: без запаха, обезличенный вкус
При хранении не выделяет осадка, имеет слабый запах семечек – соответствие 
Фасованное в полимерные бутылки, масло объемом не менее 1 литра.
	кг.
	350

	15
	Сахар
	10.81.12.110-О
	Соответствует требованиям ГОСТ 33222-2015 «Сахар белый. Технические условия»
Категория: не ниже ТС1
Цвет: белый, чистый, допускается желтоватый оттенок
Внешний вид: однородная сыпучая масса кристаллов
Запах и вкус: свойственный сахару, сладкий, без посторонних запаха и привкуса как в сухом сахаре, так и в его водном растворе
Чистота раствора: раствор сахара должен быть прозрачным, без нерастворимого осадка, механических и других примесей.
Упаковка: тканевые мешки или мешки из комбинированных материалов, вес упаковки составляет не более 50 кг.
	кг.
	1200

	16
	Кофейный напиток
	10.83.12.120-П
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 50364-92 «Концентраты пищевые. Напитки кофейные растворимые. Технические условия»
Внешний вид: порошкообразный, наличие комков не допускается
Цвет: коричневый, разной степени интенсивности
Вкус и аромат: свойственные данному продукту в зависимости от вида сырья, без посторонних привкуса и запаха
В мягкой упаковке не более 100гр.
	кг.
	20

	17
	Кисель в ассорт.
	10.89.19.231-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 18488-2000 «Концентраты пищевые сладких блюд. Общие технические условия»
Внешний вид: однородная сыпучая масса. Допускаются неплотно слежавшиеся комочки. 
Внешний вид готового блюда: свойственный соответствующим блюдам, приготовленным обычным кулинарным способом. Допускается опалесценция
Цвет готового блюда: свойственный соответствующим блюдам, приготовленным обычным кулинарным способом
Вкус и запах готового блюда: свойственные соответствующему блюду, приготовленному кулинарным способом, без постороннего привкуса и запаха
Консистенция готового блюда: вязкая, однородная без комочков
В брикетированном или насыпном виде.
Мягкая упаковка, не менее 200 гр. и не более 1кг.
	кг.
	60

	18
	Мука
	10.61.21.110-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 26574-2017 «Мука пшеничная хлебопекарная. Технические условия».
Сорт: не ниже высшего
Вкус: свойственный пшеничной муке, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Запах: свойственный пшеничной муке, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Наличие минеральной примеси: при разжевывании муки не должно ощущаться хруста
Цвет: белый, или белый с кремовым оттенком, или кремовый с желтоватым оттенком Влажность муки не должна превышать 15%. 
Упаковка: тканевые мешки или мешки из комбинированных материалов, вес упаковки составляет не менее 25 кг. и не более 50 кг.
	кг.
	800

	19
	Соль йодированная
	10.84.30.130-О
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 51575-2000 Соль поваренная пищевая. Методы определения Йода и тиосульфата натрия и/или ГОСТ Р 51574-2018 Соль пищевая. Общие технические условия
Сорт не ниже высшего
Внешний вид: кристаллический сыпучий продукт.
Не допускается наличие посторонних механических примесей, не связанных с происхождением и способом производства соли – соответствие 
Вкус: соленый, без постороннего привкуса
Цвет: белый
Запах: слабовыраженный запах йода, без посторонних запахов
В герметичной светонепроницаемой упаковке. Весом не менее 0,500гр. и не более 1кг.
	кг.
	300

	20
	Чай черный
	10.83.13.120-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 32573-2013 Чай черный. Технические условия. Чай черный листовой, По органолептическим натуральный растворимый
следующим требованиям:
- внешний вид настоя чая – яркий, прозрачный;
- цвет разваренного чайного листа чая –
однородный, коричнево-красный, коричневый;
- аромат и вкус настоя чая – нежный аромат,
терпкий вкус;
- внешний вид чая – ровный, однородный, хорошо скрученный.
Фасовка: пакет.
Масса пакета, не менее 200 гр. и не более 250 гр. 
	кг.
	12

	21
	Лавровый лист
	10.84.23.164-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 17594-81 Лист лавровый сухой. Технические условия 
Внешний вид: Листья здоровые, не поврежденные вредителями и болезнями, по форме продолговатые, ланцетовидные, овальные, по окраске зеленые, сероватые с серебристым оттенком
Запах и вкус: хорошо выраженные, свойственные лавровому листу, без постороннего запаха и привкуса
Упаковка: бумажный пакет или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Упаковывают в пакеты бумажные, фасованные не более 250 гр. и не менее 200 гр.
	кг.
	0,400

	22
	Ванилин
	10.84.23.120-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 16599-71 Ванилин. Технические условия
Внешний вид: Кристаллический порошок
Цвет: От белого до светло-желтого
Запах: Ванили
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
Масса пакета, не менее 200 гр. и не более 1 кг. 

	кг.
	0,700

	23
	Лимонная кислота
	20.14.34.231-О
	Соответствует требованиям ГОСТ 908-2004 «Кислота лимонная моногидрат пищевая. Технические условия»
Внешний вид и цвет: Бесцветные кристаллы или белый порошок без комков
Вкус: Кислый, без постороннего привкуса
Запах: Отсутствие запаха
Структура: Сыпучая и сухая, на ощупь не липкая
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг. 
	3

	24
	Томатная паста
	10.39.17.112-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 3343-2017 «Продукты томатные концентрированные. Общие технические условия» 
Массовая доля растворимых сухих веществ (за вычетом хлоридов): не менее 25 %
Внешний вид и консистенция: густая однородная концентрированная масса мажущейся консистенции, без темных включений, остатков кожицы, семян и других грубых частиц плодов
Цвет: красный, оранжево-красный или малиново-красный, ярко выраженный, равномерный по всей массе
Вкус и запах: ярко выраженные, свойственные зрелым томатам, прошедшим термическую обработку, без горечи и других посторонних привкуса и запаха
Фасовка: не менее 0,500гр и не более 1 л. Стеклянная банка.
	кг.
	180

	25
	Икра кабачковая
	10.39.17.119-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 2654-2017 Консервы. Икра овощная. Технические условия. 
Внешний вид однородная, равномерно измельченная масса с видимыми включениями зелени и пряностей, без грубых семян перезрелых овощей. Консистенция мажущаяся или слегка зернистая. Запах и вкус свойственные икре, изготовленной из определенного вида предварительно подготовленных овощей. Не допускается привкус прогорклого масла и наличие посторонних привкуса и запаха Однородный по всей массе для икры из кабачков – от желтого до светло- коричневого. Фасовка: не менее 0,500 и не более 1 л. Стеклянная банка. 
	кг. 
	100

	26
	Кислота аскорбиновая
	10.89.19.150-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 908-2004 Кислота лимонная моногидрат пищевая. Технические условия
Внешний вид и цвет: Белый порошок без комков
Вкус: Кислый, без постороннего привкуса
Запах: Отсутствие запаха
Структура: Сыпучая и сухая, на ощупь не липкая
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес –  не менее 2,5 г
	кг.
	0,250

	27
	Мармелад
	10.82.23.170-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 6442-2014 Мармелад. Общие технические условия.
Вкус, запах и цвет-Характерные для данного наименования мармелада, без постороннего привкуса и запаха. В многослойном мармеладе каждый слой должен иметь вкус, запах и цвет, соответствующие наименованию слоя
Консистенция-Студнеобразная.
Для желейного мармелада на основе агароида, желатина, амидированного пектина, модифицированного крахмала, смеси пектина с желатином или модифицированным крахмалом допускается студнеобразная затяжистая.
Форма- Формовой. Без посторонних примесей и запахов. Форма правильная с четкими контурами, без деформации. Поверхность, обсыпанная сахаром.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции

	кг.

	60

	28
	Шоколад молочный 
	10.82.22.112-П
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 70337-2022 Шоколад. Общие технические условия.  
Внешний вид-Лицевая поверхность с рисунком или без него, блестящая.
Допускается матовая, и (или) неровная и (или) шероховатая поверхность - в шоколаде с добавлениями продуктов переработки молока, шоколаде с добавлениями в виде целых или дробленых орехов, арахиса, цукатов, изюма, воздушных круп и (или) других компонентов (пищевых ингредиентов); в весовом шоколаде; в шоколаде, формуемом в фольгу или специальные формы с шероховатой поверхностью; в пористом шоколаде.
Не допускается зараженность вредителями
Вкус и запах-Свойственные для конкретного вида шоколада с учетом используемых компонентов (пищевых ингредиентов), без постороннего привкуса и запаха
Форма-В соответствии с рецептурой и (или) другими документами изготовителя, без деформации для всех видов шоколада, кроме весового и шоколада в порошке
Консистенция-Для шоколада без начинки и шоколада без добавлений, предусмотренными - твердая.
Для шоколада с начинками и шоколада с добавлениями, предусмотренными - в соответствии с рецептурой и (или) другими документами изготовителя.
Текстура (структура)-Для шоколада без начинки и шоколада без добавлений, шоколада в порошке - однородная.
Для шоколада с начинками и шоколада с добавлениями, предусмотренными - в соответствии с рецептурой и (или) другими документами изготовителя.
Для пористого шоколада – ячеистая
Масса не более 25гр.
	кг. 
	30

	29
	Шоколадные конфеты в ассортименте
	10.82.22.139-П
	Соответствие требованиям ГОСТ 4570-2014. Конфеты. Общие технические условия
Вкус и запах: Свойственные основному составу компонентов конфет с ясно выраженным вкусом и запахом.
Не допускаются посторонние вкусы и запахи.
Конфеты, содержащие жиры, не должны иметь салистого, прогорклого или иного неприятного привкуса и послевкусия.
Форма: Разнообразная. Деформация конфет не допускается.
Внешний вид: Конфеты, глазированные шоколадной глазурью или шоколадом, не должны иметь на лицевой поверхности "поседения" или повреждения. Допускаются незначительные повреждения поверхности при выработке конфет на механизированных линиях и при машинном упаковывании.
Конфеты должны быть покрыты глазурью ровным или слегка волнистым слоем или иметь рисунок на поверхности.
Не допускается отслоение глазури или шоколада при удалении упаковки конфеты. Не допускается просачивание конфетной массы, начинки или капель (пятен) жира на поверхность глазированной конфеты.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции  
Фасовка: не менее 2 кг. и не более 5кг. 
	   кг. 
	20

	30
	Крахмал картоф.
	10.62.11.111-П
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 53876-2010 Крахмал картофельный. Технические условия
Сорт: высший
Внешний вид: однородный порошкообразный продукт
Цвет: белый 
Запах: свойственный крахмалу, без постороннего запаха
Массовая доля влаги: 17-20 %
Присутствие металломагнитных примесей: не допускается
Упаковка: промышленная упаковка предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 0,1 кг не более 0,5 кг
	кг.
	5

	31
	Вишня С-М
	10.39.21.120-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 33823-2016 Фрукты быстрозамороженные. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Термическое состояние -свежемороженые
В замороженном состоянии: соответствие
Внешний вид: ягоды одного помологического сорта, зрелые, чистые, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, целые, половинками, дольками, кубиками.
Цвет: однородный, свойственный данному виду свежих ягод в потребительской стадии зрелости
Вкус и запах: свойственный данному виду ягод, без посторонних привкуса и запаха
Консистенция: близкая к консистенции свежих ягод. Допускается слегка размягченная
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции 
Вес: не менее 500гр. и не более 10кг,
	кг.
	80

	32
	Ягоды 
(смесь)
	10.39.21.120-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 33823-2016 Фрукты быстрозамороженные. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Термическое состояние -свежемороженые
В замороженном состоянии: соответствие
Внешний вид: ягоды одного помологического сорта, зрелые, чистые, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, целые, половинками, дольками, кубиками.
Цвет: однородный, свойственный данному виду свежих ягод в потребительской стадии зрелости
Вкус и запах: свойственный данному виду ягод, без посторонних привкуса и запаха
Консистенция: близкая к консистенции свежих ягод. Допускается слегка размягченная
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции 
Вес: не менее 500гр. и не более 10кг, 
	кг.
	60

	33
	 Черная смородина 
	10.39.21.120-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 33823-2016 Фрукты быстрозамороженные. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Термическое состояние -свежемороженые
В замороженном состоянии: соответствие
Внешний вид: ягоды одного помологического сорта, зрелые, чистые, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, целые, половинками, дольками, кубиками.
Цвет: однородный, свойственный данному виду свежих ягод в потребительской стадии зрелости
Вкус и запах: свойственный данному виду ягод, без посторонних привкуса и запаха
Консистенция: близкая к консистенции свежих ягод. Допускается слегка размягченная
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции 
Вес: не менее 500гр. и не более 10кг, 
	кг.
	60

	34
	Брусника с/м
	10.39.21.120-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 33823-2016 Фрукты быстрозамороженные. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Термическое состояние -свежемороженые
В замороженном состоянии: соответствие
Внешний вид: ягоды одного помологического сорта, зрелые, чистые, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, целые, половинками, дольками, кубиками.
Цвет: однородный, свойственный данному виду свежих ягод в потребительской стадии зрелости
Вкус и запах: свойственный данному виду ягод, без посторонних привкуса и запаха
Консистенция: близкая к консистенции свежих ягод. Допускается слегка размягченная
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции 
Вес: не менее 500гр. и не более 10кг, 
	кг.
	40

	35
	Вода бутилированная 
	11.07.11.121 -П
	Соответствует требованиям ГОСТ 32220-2013 «Вода питьевая, расфасованная в емкости. Общие технические условия»
Без посторонних включений, запаха, вкуса, поверхностной плёнки и осадка, не требующая кипячения
Температурный режим хранения от +5 градусов до +28 градусов.
Вода питьевая негазированная очищенная бутилированная емкостью не более 0,5 л
Упаковка-ПЭТ бутылка
	л
	80

	36
	Шоколад 
	10.82.22.112-П
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 70337-2022 Шоколад. Общие технические условия.  
Внешний вид-Лицевая поверхность с рисунком или без него, блестящая.
Допускается матовая, и (или) неровная и (или) шероховатая поверхность - в шоколаде с добавлениями продуктов переработки молока, шоколаде с добавлениями в виде целых или дробленых орехов, арахиса, цукатов, изюма, воздушных круп и (или) других компонентов (пищевых ингредиентов); в весовом шоколаде; в шоколаде, формуемом в фольгу или специальные формы с шероховатой поверхностью; в пористом шоколаде.
Не допускается зараженность вредителями
Вкус и запах-Свойственные для конкретного вида шоколада с учетом используемых компонентов (пищевых ингредиентов), без постороннего привкуса и запаха
Форма-В соответствии с рецептурой и (или) другими документами изготовителя, без деформации для всех видов шоколада, кроме весового и шоколада в порошке
Консистенция-Для шоколада без начинки и шоколада без добавлений, предусмотренными - твердая.
Для шоколада с начинками и шоколада с добавлениями, предусмотренными - в соответствии с рецептурой и (или) другими документами изготовителя.
Текстура (структура)-Для шоколада без начинки и шоколада без добавлений, шоколада в порошке - однородная.
Для шоколада с начинками и шоколада с добавлениями, предусмотренными - в соответствии с рецептурой и (или) другими документами изготовителя.
Для пористого шоколада – ячеистая
Масса не более 85гр.
	кг
	20

	37
	Зефир
	10.82.23.210-П
	ГОСТ 6441-2014. Зефир ванильный. Вкус и запах свойственные данному наименованию изделия, с учетом вкусовых добавок, без постороннего привкуса и запаха. Без привкуса диоксида серы резкого вкуса и запаха применяемых ароматизаторов.
Фасовка: не менее 2 кг. и не более 5кг. 
Упаковка: пергаментная бумага, картонная коробка. Остаточный срок реализации до 3 месяцев.
	кг
	80

	38
	Напиток быстрорастворимый шоколадный с витаминами и минеральными веществами «Здравко» 

	10.82.14.000-П
	Соответствует требованиям ГОСТ 108-2014 Какао-порошок. Технические условия
Сорт: не ниже высшего
Внешний вид: Порошок от светло-коричневого до темно-коричневого цвета.
Не допускается серый оттенок. При растирании между пальцами не должен давать ощущения крупинок
Вкус и аромат: Свойственные какао-порошку, без посторонних привкусов и запахов
Комплекс содержит железо, цинк, витамины D, C и B1. 
Упаковка целая, сухая, с указанием конечного срока реализации. 
Вес упаковки: не менее 0,500гр.
	кг
	50


При осуществлении закупок на вышеуказанные товары распространяются меры национального режима в виде «ограничения» допуска согласно Постановлению Правительства Российской Федерации от 23 декабря 2024 г. N 1875 “О мерах по предоставлению национального режима при осуществлении закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд, закупок товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц”.”
В случае, если в документации (в каком-либо документе, входящем в состав документации, прикрепленном отдельным файлом к документации) имеются указания на знаки обслуживания, фирменные и торговые наименования, патенты, полезные модели, промышленные образцы, указания на товарный знак, наименование места происхождения товара или наименование производителя, то такие указания следует читать «знаки обслуживания или эквивалент», «фирменные наименования или эквивалент», «торговые наименования или эквивалент», «патенты или эквивалент», «полезные модели или эквивалент», «промышленные образцы или эквивалент», «товарный знак или эквивалент», «наименование места происхождения товара или эквивалент», «наименование производителя или эквивалент».
2. Место поставки: 
- 628680, Ханты-Мансийский автономный округ-Югра, г. Мегион, ул. Заречная 16/1 корпус 1;
- 628680, Ханты-Мансийский автономный округ-Югра, г. Мегион, ул. Заречная 16/4 корпус 2.
 3. Период поставки товара: с 01.01.2027 г. по 30.06.2027 г. (включительно). Заявка на поставку продуктов питания направляется поставщику в письменном виде, не позднее, чем за 5 дней до поставки продуктов питания. 



  Поставка осуществляется согласно Графику поставки:

	Дни недели
	Время поставки товара
	Адреса поставки товара

	Понедельник
	09-00 – 15-00
	МАДОУ «ДС №4 «Морозко»
ул. Заречная 16/1. корпус 1
 
МАДОУ «ДС №4 «Морозко»
[bookmark: _GoBack]ул. Заречная 16/4. корпус 2

	Вторник
	09-00 – 15-00
	

	Среда
	09-00 – 15-00
	

	Четверг
	09-00 – 15-00
	

	Пятница
	09-00 – 15-00
	


 
Поставщик обязан осуществить поставку Товара в день, время в соответствии с предварительной заявкой 
3.1. Доставка Товара, погрузо-разгрузочные работы до места поставки, осуществляется за счет Поставщика.
4. Требования к безопасности, качеству, к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, требования к упаковке поставляемого товара:
4.1. Качество и безопасность поставляемого товара должны соответствовать требованиям и нормам, установленным: 
- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Федеральным закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
- Техническими регламентами Таможенного союза, утвержденными решениями Комиссии таможенного союза, за исключением требований к отдельным видам продукции, процессам их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации, в отношении которых технические регламенты еще не вступили в силу на территории Российской Федерации:
- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
- ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
- ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
- Иными нормативными правовыми актами, нормативными и техническими документами, устанавливающими требования к качеству такого вида товаров.
4.2. Поставляемый товар должен быть расфасован и упакован в материалы, разрешенные для контакта с пищевыми продуктами, такими способами, которые позволяют обеспечить сохранность их качества и безопасность при хранении, транспортировке и реализации. Транспортная упаковка товара обеспечивает сохранность товара при транспортировке, хранении и погрузочно-разгрузочных работах.
4.3. Каждая единица транспортной и потребительской тары (упаковки) должна содержать необходимую маркировку. Маркировка должна соответствовать требованиям Национального стандарта РФ «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования», технического регламента Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» (ТР ТС 022/2011). 
4.4. Качество и безопасность поставляемой продукции должно подтверждаться документами: сертификатами соответствия или декларациями о соответствии, а также иными документами, предусмотренными действующим законодательством Российской Федерации.
5. Требования к сроку и (или) объему предоставления гарантий качества товаров:
5.1. В случае, если при передаче или до начала использования товара выявиться его ненадлежащее качество, Заказчик вправе потребовать от Поставщика безвозмездного устранения недостатков товара или его замены в срок, установленный Заказчиком.
5.2. Наличие недостатков и сроки их устранения фиксируются Сторонами в двухстороннем акте выявленных недостатков.
5.3. Остаточный срок годности: не менее 80% от установленного производителем.
6. Требования к условиям поставки товара, отгрузке товара:
6.1. Поставка осуществляется по заявке, в которой указывается количество товара. Заявки направляются по почте, факсу, телефонограммой либо другим приемлемым для обеих сторон способом (телефонная связь).
6.2. Право собственности на товар переходит к Заказчику с момента доставки товара Заказчику и принятия его путем подписания товарно-транспортной накладной или УПД.
6.3. При приеме товара Заказчик проверяет его соответствие сведениям, указанным в счете-фактуре и других сопроводительных документах по наименованию, количеству и качеству.
6.4. Товар должен сопровождаться следующими документами:
– товарная накладная (ТОРГ-12) или УПД (оригиналы);
– счет на оплату (оригиналы);
– счет-фактура или УПД (оригиналы);
– копия сертификата соответствия или декларации соответствия.
6.5. По окончании поставки товара в полном объеме на основании товарно-транспортных накладных Поставщик и Заказчик подписывают акт сверки.
